caseDAd

-Lunchangelot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr

Wochenspeisenplan

CO

ihr partner fir catering.
vom 02.02. - 06.02.2026 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniv 1 Frische Bratwurst mit Griwe Tortelling Koutoffelcremesuppe mit Spagheiti Bolognese
Zwiebelspecksauice; gefullt mit Ricotto und gerdsteten Croutons und (Rind) mit buntem JFreitag
6,50 € Sauerkrant und Spinat Arme Ritter mit Apfelmuns | Eisbergsalat und komplett”
Kawtoftelstompf in Tomaten-Basilikunm- geriebenen
Saumce und bunter Rohkost Powrmesankdise Meni inklusive
Beilage
albck albck alck alck Gemuse
Menit 2 Knackige Gemitse- Gekochte Eier Asiatische Frichlingsrolle | Hessischer Linseneintopf _oder
pfonne mit kleines in Senfsaurce mit gefollt mit Hidhuwnmchenw und | mit Rindswuwrst und 2 kleiner Salat
Tagespreiy | Ofenkartoffeln gerosteten verschiedenen Gemise mit | Scheiben Graubrot S P
(Drillinge) und Kawtoffelwiwfeln Dampfreis unds o 7.50 €
Sowr Creme und grimne Er: iwree Suf3-Sauer -Source ’
7,50 € 7,50 € 7,50 € 7,50 € ik cnsles
Allergenkenn- & albk alk alk nach Ihrenw
geichnung Wiunschen aus
Meniv 3 Saftiges Hohnchersteak | Cevapcici vom Geflilgel mit | Konigsberger Klopse inv Elscisser Schlenuner - wnserem Tages-
»natwr i Djuwvec Reis;, grimen Erbsen | Kapernsauce mit schwnitzel (Pute o: Schwein) angebot
Tagespreis Champignovwahmsounce | und Aivawr Salgkawtoffeln und mit Gefliigelschinken,
mit Reis und grimemy Rote Beete Salat Zwiebeln, Frihlingslauch,
Salat leichter Kdsesauce und
Bandrudelw
8,90 € 8,90 € 8,90 € 8,90 €
Allergenkernw- alck albk albck albck
geichnung
Salat &Dessert Taglich frisch fiwr Sie gubereitet... wihlew Sie aus demv Angebot

Winschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuw Ste g Information: Unsere Speise sind frei von Konservierungsstoffen, kinnstlichen Farbstofferny und Zusatzgeschimacksverstirkern (Gutoumate). Wer verwenden Frisch-
Heischy Frischgemdise; Salate und Kartoffeln nwr vonAnbietern aus der Region: Anderungen der Mencikomponenten vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitéit und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio” auf dem Speiseplan
Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.
Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:
Trotz grotmaglicher Sorgfalt kdnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschlie3en.
a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-

zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnusse 3.Walnusse 4.Kaschunniisse 5.Pecanniisse 6.Paraniisse 7.Pistazien
j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid
Wir verwenden jodiertes Speisesalz.

Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang

(S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefligel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



mailto:office@caseda-catering.de

