-Lunchangelbot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr
Ca5>€Da Wochenspeisenplan CO

ihr partner fir catering.
vom 23.03. — 27.03.2026 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniv 1 Bayerischer Wuwrstsalat mit | Italienische Pasto Omas hausgemachte Milchreis
Lyoner, Gewiwy-gurken, (Pervne) Serviettenknodel mit Zimt und Zucker oder ~Freitag
6,90 € Radieschen, Zwiebeln, stv- | mit fruchtiger mit Champignovwahw heiffexvKirschesw komplett”
Bew Senf, Essig-Ol-Dressing | Tomatensauice und kleinem Kopfsalat
und knusprigen Bauer - und geriebenesm Kdse Menu inklusive
brot Beilage
alek ailbck a1bck 1% Gemduse
Meniv 2 Vegetowischer Grillteller v Grillhéidhwchen Hausgemachte Camneloni | ,Albondigas” oder
mit Zucching, Kawrotten, mit Powumes Frites und al Forno-® Hackfleisch Bellchen © kleiner Salat
Tag&prm Zwiebeln, Blumenkohl, Krautsalat mit Kase ilberbacken und | mit schawfer Suppe Dessert
kleinen Ofenkawtoffel. kleinem bunten Salat Tomatensauice; daguw
gegrilltem Maiskolben, Gemuisereis und nur 8,20 €
Krauterquawk wnd mawinierte Paprika
wawrmen Ciabatto Wdhlen Sie
8,20 € 8,20 € 8,20 € 8,20 € nach Ihren
Allergenkenngeich- alc Gv albck albk Wiunschen aus
nung
Meniv 3 Rindergeschnetzeltes Pochiertes Pangasiusfilet | Schnitzel ,Wiener Art” Klassische Currywurst XXL wiserem Tages-
In Rotweinsauice, mit in Limonen-Olivensl (Pute. © Schwein) mit fruchtiger Currysauce, angebot
Tag%p reiy buntem Genmuise und o Krauterveis und mit Kowtoffeln-Gurken- Pomwumes Frites und,
Salgkowtoffeln gebuttertem Lauchstrohv | salat, Zitronevnspalten und | Speck-Lauch Topping
Kaperw
9,20 € 9,20 € 9,20 € 9,20 €
Allergenkern- Ralk d albk alk
geichnung
Salat Taglich frisch fiw Sie gubereitet... wihlew Sie aus dem Angebot
&Dessert

Winschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuw Ste g Information: Unsere Speisen sind frei von Konservierungsstoffen, kinnstlichen Farbstofferny und Zusatzgeschimacksverstirkerw (Glutamate). Wir verwenden Frisch-
Heischy Frischgemdise; Salate und Kartoffeln nwr vonAnbietern aus der Region: Anderungen der Mencikomponenten vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitét und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio“ auf dem Speiseplan

Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.

Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:

Trotz groRtmdaglicher Sorgfalt kdnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschlieRen.

a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnusse 3.Walniisse 4.Kaschunnisse 5.Pecannisse 6.Paranusse 7.Pistazien
8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

Wir verwenden jodiertes Speisesalz. Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflugel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



mailto:office@caseda-catering.de

