-Lunchangelot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr
Ca5€eDd Wochenspeisenplan CO

ihr partner fir catering.
vom 27.04. - 01.05.2026 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Feiertag

Meniv 1 Frische Bratwurst mit Grume Tortelling Kouwtoffelcremesuppe mit Spaghettt Bolognese

Zwiebelspecksource, gefullt mit Ricotto und gerosteten Croutons und (Rind) mit buntem \l’
6,90 € Sauerkrant und Spinat Arme Ritter mit Apfelmus | Eisbergsalat und \:& Z Ma(,

Kawtoffelstampf in Tomaten-Basilikum- geriebenen L2

Saurce und bunter Rohkost Parmesonkdise

albck albck alck Ral ck
Meniv 2 Knackige Gemiise- Hessischer Linseneintopf Asiatische Frilingsrolle | Gekochte Eier

pfovwne mit kleines mit Rindswurst und, 2 gefullt mit Hidhnchen und, | in Senfsource mit
Tagespreis Ofenkartoffelinv Scheiben Graubrot verschiedeneww Gemuise mit | gerdstetesv

(Drillinge) wnds Dampfreis und Koutoffelwiwfelrv

Sowr Creme Suf3-Sauer-Saurce uwnd grume Er wee

8,20 € 8,20 € 8,20 € 8,20 €

Allergenkerun- ck Ralk Galk albk
geichnung
Meniv 3 Saftiges Hehnchensteak | Cevapcici vom Geflilgel mit | Konigsberger Klopse in Elscisser Schlenmmer -

»natur i Djuvec Reis;, grimen Erbsenv | Kapernsauice mit schwnitzel (Pute o: Schwein)
Tagespreis Champignovwahmsounce | und Aivawr Salgkauwtoffeln und mit Gefligelschinken,

mit Reis und grimemy Rote Beete Salat Zwiebeln, Frihlingslauch,

Salat leichter Kcisesauce und

Bandnudeln
9,20 € 9,20 € 9,20 € 9,20 €

Allergenkerw- Galck Galbk albck albck
geichnung
Salat &Dessert Taglichv frischv fiwr Ste gubereitet... wihlew Sie auns demvAngebot

Wiinschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne ! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuwr Sie zuw Information: Unsere Speisevv sind frei von Kovuservierungsstoffery kinstlichen Farbstofferny und Zusatzgeschimacksverstivkern (Gutamate). Wir verwenden Frisch-
Heischy Frischgemdise; Salate und Kartoffeln nur vonAnbietern aws der Region: Anderungen der Mendikomponenien vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitéit und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio” auf dem Speiseplan

Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrolistelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.

Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:

Trotz gréBtméglicher Sorgfalt kbnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschliel3en.

a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnusse 3.Walnlisse 4.Kaschunniisse 5.Pecanniisse 6.Paraniisse 7.Pistazien
8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

Wir verwenden jodiertes Speisesalz. Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefliigel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



mailto:office@caseda-catering.de

