-Lunchangelot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr
Ca5>€Da Wochenspeisenplan CO

ihr partner fir catering.
vom 08.06. — 12.06.2026 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniv 1 Schupfrudelpfanne mit Grime Tortelling gefillt | Koutoffelcrémesuppe mit Perne i crémiger
Launch, Zucching, Pilgen, mit Ricotto und Spinat, gerosteterv Croutons und Champignovnsauce; mit ~Freitag
6,90 € Cherrytomaten, mit Tomaten-Basilikwn- | Arme Ritter mit Apfelmus | geschmortesn Kirsch- komplett”
knackigemw Salat und Sauce und Kopfsalat tomaten und geriebener
Krouterdip Pawrmesonv Menl inklusive
albck albck albk a1be Beilage
Meniu 2 Hambwrger ,Classic (R ) | Grofe Asiatische Tintenfischringe mit Schwdibische Speitzle- Gemuse
mit Gewiwrggurke, Tomate, | Frihlingsrolle gefidlt mit | schaufer, silf3-sauwer Saumce | Plowwne mit Perlgwiebeln, oder
Tagespreis Zwiebelringe, Blattsalat, Hidwnchenw und uwnd Basmativeis Lauch; frischem Paprika kleiner Salat
Burgersource und verschiedenem Gemiise wnd einem deftigerv Suppe Dessert
Koutoffelwedges mit Dampfreis wnds Hacksteak (S )
SifS-Sauer-Sauce nwr 8,20 €
8,20 € 8,20 € 8,20 € 8,20 € Wihler Sie
Allergenkenngeich- | Rad alk Fauil- Saibk nach Ihrew
nung ..
Meniv 3 »Saltimbocca Elscisser Schlenmumer - Berliner Currywurst XXL Gebratenes Hahnchenfilet Winschew aus
alle Romana vow der Pute | schnitzel (s) in pikanter Knoblauch- wiserem Tages-
Tagespreis mit Salbei und (Pute o Schwein) mit fruchtiger Currysaunce | Sadhwne-Sauce; daguw angebot
luftgetrocknetem mit Geflugelschinken, wnd Pommes-Frites Schwmovkowtoffeln
Putenschinken auf grimmer | Zwiebeln, Friddings-
Nudeln mit lauch, leichte Kdisesaurce
Zitrone-Butter-Sauce und | und Bandrnudeln
Tomatensalat
9,20 € 9,20 € 9,20 € 9,20 €
Allergenkerw- albck albck Sailk alck
geichnung
Salat Taglich frisch fiwr Sie gubereitet... wihlen Sie ausy dem Angebot
&Dessert

Wiinschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne ! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuwr Sie zuw Information: Unseve Speisev sind frei vow Kovuservierungsstoffen, kinstlichesn Forbstoffernv und Zusatzgeschimacksverstikern (Gutouwmate). Wer verwenden Frisch-
Aeischy Frischgemcise; Salate und Kartoffeln nwr vonAnbietern aus der Region: Anderungen der Mencikomponenten vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitét und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio” auf dem Speiseplan

Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.

Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:

Trotz gréBtméglicher Sorgfalt kbnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschlie3en.

a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnlsse 3.Walnusse 4.Kaschunnisse 5.Pecanniisse 6.Paraniisse 7.Pistazien
8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

Wir verwenden jodiertes Speisesalz. Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefliigel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



mailto:office@caseda-catering.de

