-Lunchangelot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr
Ca5>€Da Wochenspeisenplan CO

ihr partner fir catering.
vom 15.06. — 19.06.2026 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniv 1 Herghaftes Kartoffel- “Albondigas’” Bayrischer Wuwrstsalat (S) | Spaghetti ,,Carbonara
gulaschv mit regionalem Hackfleisch Billchen (R) | mit Lyoner, Gewiwzgurken, | mit Speck (S), Ebund ~Freitug
6,90 € Gemuise und frisches mit schourfer Radieschen, Zwiebeln, Pawrmesony, mit Sahwne komplett”
Kréiutermw Tomatensouice;, daguw stiflenm Senf; verfeinert kleinem griwnesv
Gemuisereis und Essig-Ol-Dressing und Salat Menl inklusive
mowinierte Papriko knusprigem Bauernbrot Beilage
k Rk Salk Sbe Gemdise
Meniv 2 Steirisches Backhendl mit | Hauwsgemachte Cremiges Spawgelragout Gekochte Eier inv Senfsource oder
Pomumes Frites, Cannellonis mit grimen Bandnudeln, mit Kowtoffelstampf und kleiner Salat
Tagespreiy | Krauwtsalat, Sricottu e spinaci Scheiber vom Puter- grinen Erbserv Suppe Dessert
Zitrone und Joghuuwt-Dip mit Kose iberbacken und | schinkew (extro dag,)
kleinem bunten Salat und frischem Baquette nur 8,20 €
8,20 € 8,20 € 8,20 € 8,20 € Weihlew Sie
Allergenkenngeich | ¢ albek albo albek nach Ihrenw
Meniv 3 Schnitzel ,Wiener Art* Rindfleisch-Hirtenkdise Gebratenes Schweine- Frische Bauernbratwurst
(Pute o- Schwein) Frikadelle inv ritckensteak mit Kréuter - mit Zwiebelspecksauce, unseren Tages-
Tagespreis | mitKartoffel-Gurkensalat, | Tomatensugo mit butter, Buttermohwchen | Sawterkrout und Kartoffel- angebot
Zitronenspalten und Butter-Knopfle und Kautoffelwedges stompf
Kapern
9,20 € 9,20 € 9,20 € 9,20 €
Allergenkerw- albk Radbck Sc alck
geichnung
Sadat Toaglich frischv fiur Ste gubereitet... wihlew Sie auns demAngebot
&Dessert

Wiinschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne ! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fiw Ste guw Information: Unsere Speisen sind frei von Konservierungsstoffen, kinnstlichen Farbstofferny und Zusatzgeschimacksverstivrkern (Gutoumate). Wir verwenden Frisch-
Aeischy Frischgemdise; Salate und Kartoffeln nwr vonAnbietern aus der Region: Anderungen der Mencikomponenten vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitéit und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio” auf dem Speiseplan

Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.

Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:

Trotz gréBtméglicher Sorgfalt kbnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschlie3en.

a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnlsse 3.Walnulsse 4.Kaschunnisse 5.Pecanniisse 6.Paraniisse 7.Pistazien
8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

Wir verwenden jodiertes Speisesalz. Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefliigel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



mailto:office@caseda-catering.de

