casebDd

-Lunchangelbot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr

Wochenspeisenplan

CO

ihr partner fir catering.
vom 29.06. — 03.07.2026 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniv 1 Gratinievter Kowtoffel- Vegetowrisch gefullte Ricotta-Spinat-Rowvioli inv | Kawtoffel-Broccoliaumflaumf
Gemiise-Auflauf an Paprikaschote mit Tomaten-Basilikum-Sugo, | aus dem Rolw mit ~Freitag
6,90 € Tomatensalsa fruchtiger Tomatensauice | dazw grines Pesto-und Gorgongolasauce; komplett”
wndl Krdunterreis Grona Padano Trauwben und Nissen
Menu inklusive
aick all aibe ol chk Beilage
Meniv 2 Frisches Hahnchenbrust- Valess Schitzel (vegi) »Bami-Goreng Hauwsgemachte Lasagne Gemise
filet “natwr” gebrates auf MilcheiweifSbasis mit | Asiatische Nudelpfanne mit Rindfleisch, oder
Tagespreis mit Sauce Hollandaise, Butter-Speitzle; mit gebratenem Gemiise Bechamel- und kleiner Salat
Macaire-Kautoffel-Taler Rahmsaunce unds wnd Hahnchenfleisch Tomatensauice, dazuw eivv Suppe Dessert
und Buttererbses gerostetem Wurgelgemiise kleiner Beilagensalat
nur 8,20 €
8,20 € 8,20 € 8,20 € 8,20 € Weihlew Sie
Allergenkenngeich- | Gall- alck Galbk Ralbck nach Ihvew
nuwng ..
Meri 3 Seolochafiet i der Edhille | Holafallor s  Plofforstealk’ (200 gr-) FUsOhFlet . Poarist o Wiwnscherw auns
gebraten mit Kawtoffel- gegrilltem Gemiise, vom mageren Schweine- der Ethille gebraten mit wiserem Tages-
Tagespreis gratin und grimem Salat | Kauwtoffel-Wedges und riickenv mit Pleffersouice; Dillschauwumnsauice; angebot
5 Rinderhackbdllchen Koutoffel-Wedges und Petersilienkawtoffelry und
Gurkensalat Zuckerschoter
9,20 € 9,20 € 9,20 € 9,20 €
Allergenkerw- albed Ralbk Salk albd
geichnung
Salat Taglich frisch fiw Sie gubereitet... wihlew Sie aus des Angebot
&Dessert

Wiinschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne ! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuw Ste g Information: Unsere Speisen sind frei von Konservierungsstoffen, kinnstlichen Farbstofferny und Zusatzgeschimacksverstikern (Gutouwmate). Wer verwenden Frisch-

Aeischy Frischgemdise;

Salate und Kartoffeln nur vonAnbietern aus der Region: Anderungen der Mendikomponenten vorbehalien

Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitéit und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio” auf dem Speiseplan

Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.
Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:
Trotz gréBtméglicher Sorgfalt kbnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschlie3en.
a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnlsse 3.Walnulsse 4.Kaschunnisse 5.Pecanniisse 6.Paraniisse 7.Pistazien
8.Macadamia/Quennslandnisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid

Wir verwenden jodiertes Speisesalz.

Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang

j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.
(S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefliigel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



mailto:office@caseda-catering.de

