CcaseDd

-Lunchangelbot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr

Wochenspeisenplan

CO

ihr partner fir catering,
vom 29.09. — 03.10.2025 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Feiertag

Meniv 1 Frische Bratwuwst mit Grime Tortelling Asiatische Spaghettt Bolognese

Zwiebelspecksouice; gefullt mit Ricotto und Frihlingsrolle mit buntem Eisbergsalat
6,50 € Sauerkraunt und Spinat "Gowtnerin' und geriebenesv Tag/de//‘

Koutoffelstaumpf in Tomaten-Basilikum- mit Daumpfreis und Parmesonkiise D W@VI/

Saurce Suf3-Saer Sauce
und bunter Rohkost Einhedit

al al Al al
Meniv 2 Calamaowrt fritty inv Gekochte Eier SHiommel und Erde” Konigsberger Klopse in

Backteig frittierte Tin- inv Senfsaunce mit Gebratene Blutwurst aunf Kapernsouce mit
Tagespreis tenfischwinge mit Pom- | gerdsteten Kouwtoffelstampf und Apfel- | Salgkortoffelinv und Rote

mes Frites und Kouwtoffelwiufelnv Kren und Speckstippe Beete Salat

Knoblauchdip und griwe Er wee

7,50 € 7,50 € 7,50 € 7,50 €

Allergenkenn- al al alc al
geichnung
Meniv 3 Saftiges Putensteak Deftiges Gulasch vom Falafelbdllchen mit Elscisser Schlewumer -

"natuwr" Schweiny mit Sauervrahumn- orientalischem Couscous schnitzel
Tagespreis v Champignon- Dip, Butterspitzle und und Limetten-Ming-Dipp mit Schinken, Zwiebeln,

rahmsauice Rotkoh Frilingslaunch, leichter

mit Reis und griunem Kdsesauce

Salat und Bandnudeln

8,90 € 8,90 € 8,90 € 8,90 €

Allergenkerun- c alc alc alc
geichnung
Salat &Dessert Taglich frisch fiwr Sie gubereitet... wihlen Sie ausy dem Angebot

Wiinschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne ! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuw Sie gur Information: Unsere Speisewn sind frei vow Kovuervierungsstoffeny, kinstlichen Fawrbstofferw und Zusatzgeschimacksverstiwkern (Gutowmate). Wiv verwenden Frisch-
Heischy Frischgemdise; Salale und Kartoffeln nwr vonAnbietern aus der Region: Anderungen der Mendikomponenten vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitéit und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio“ auf dem Speiseplan
Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.
Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:
Trotz gréBtméglicher Sorgfalt kbnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschliel3en.
a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-

zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnlsse 3.Walnusse 4.Kaschunnisse 5.Pecannlsse 6.Paranlsse 7.Pistazien
j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid
Wir verwenden jodiertes Speisesalz.

Deklarationspfilichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang

(S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefliigel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute




