-Lunchangelot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr
Ca5>€Da Wochenspeisenplan CO

ihr partner fir catering.
vom 26.10. — 30.10.2026 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniv 1 Spinatinsdel mit Gebackener Hirtenkdise Rigatoni mit cremiger Handgemachter grofier
Kdse-Sahwne-Saurce und mit mediterranem Tomatensouice, Reibekdise | Eierpfommkuchen mit ~Freitag
6,90 € Tomatensalat Grillgemiise unds und Salatbeiage Ratatouwille und Kdise komplett”
Fladenbrot gefullt, dazuw kalter
Joghuwtdip Menl inklusive
Beilage
albc alc albck alck Gemluse
Meniv 2 Ofenfrische Truthadhwmbrust | Niwnberger Caesow-Salat mit Hausgemachtes Fleisch- oder
mit Cuwrryradunsouice; Rostbratwiwstl (5 Stck) | gegrillten Héihnchenbrust- | pflangerl (S) mit Kawtoffel- kleiner Salat
Tagespreis Mandelreis und auf Saunerkraut mit streiferv aunf knackigem staumpf und Rostzwiebelnv Suppe Dessert
Salatbouquet Kawtoffelpiwee und Romersalat, mit Croutons,
Bratensaurce gehobeltem Pawrmesan, nwr 8,20 €
Cocktailtomater und, - S0
cremigen Caesow -Dressing dahlen Sie
nach Ihwevnw
8,20 € 8,20 € 8,20 € 8,20 € Wiwschern aus
mWwW alhik alk ck Sa1bk wnseren Tages -
Meniv 3 Handgemachte Rinder - Schlemumer -Fischfilet InButterschunals Gegrillte Putenbrust- angebot
roulade mit Speck(S)- Bordelaise mit gebratenes Metzger - streifenv inv Gefligel -
Tagespreis Zwiebelfidlung, Krouterkruste, Butterreis | Schweineschnitzel rahmsaunce, Butterrveis und
Koutoffelpiuwree wnd und Gemuise “Wiener-Art”, Salat
gemischies Gemitse Zitronenspalte;
Pomumes-Frites und
Salatbeilage
9,20 € 9,20 € 9,20 € 9,20 €
Allergenkerun- Ralek albedk Sallb alck
zeichnung
Salat Taglich frisch fiwr Sie gubereitet... wihlen Sie ausy dem Angebot
&Dessert

Wiinschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne ! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuwr Sie zuw Information: Unseve Speiserv sind frei vonw Kovservierungsstoffen, kinstlichen Farbstoffernv und Zusatzgeschimacksverstivrkern (Gutoumate). Wer verwenden Frisch-
Aeischy Frischgemcise; Salate und Kartoffeln nwr vonAnbietern aus der Region: Anderungen der Mencikomponenten vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitéit und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio” auf dem Speiseplan

Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.

Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:

Trotz gréBtméglicher Sorgfalt kbnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschliel3en.

a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnlsse 3.Walnusse 4.Kaschunnisse 5.Pecanniisse 6.Paraniisse 7.Pistazien
8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

Wir verwenden jodiertes Speisesalz. Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefliigel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute
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