caseDAd

-Lunchangelot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr

ihr porter for corering Wochenspeisenplan (@YD)
vom 17.11. - 21.11.2025 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniv 1 Italienischer Salatteller | Fenchel-Kawtoffelgratin Pichelsteiner Eintopf mit | Grofies EL-Omlette mit
mit gekochtem mit Bowvariov Blne, Mettwiwrstchenw und, Ralwspinat und Risolee- ~Freitag
6,50 € Schinkewy, Ei, Kdise- Trauben, Walnitsse unds Brotchenw kawtoffelrv komplett”
streifen, Thunfisch kleinen Blattsalaten
Tomaten, Gurken, Menl inklusive
Hausdressing und Beilage
Kaiserbrotchen Gemise
oder
kleiner Salat
albk ch3 aik bk Suppe Dessert
Meniv 2 Gegrilltes Halhncher- Ricotta-Spinat-Rawvioli in | Gebratene Regenboger- Valess Schwitzel (vegi) v 7.50 €
brustfilet mit Tomaten-Basilikum Sugo; | forelle ,MillerinArt” mit | auf MilcheiweifSbasis mit ’
Tagespreisy Petersilierwurzel- dagw Olivenpesto- und Krauterbutter und Spatzle; Rahwnsource und Weihlen Sie
Gemuilise, Bratensauice Grona Padano- Petersilienkowtoffelnv Karottensalat
und, neuen Kartoffeln nach Ihren
Wiuwschen aus
wnseren Tages-
7,50 € 7,50 € 7,50 € 7,50 € ow\gdyot
Allergenkenin- alck alc al alck
geichnung
Meniv 3 Schweinenackenbraten | Ungarisches Rinder - Ziwicher Kalbs- Zwiebelrahmschnitzel
it Semmelknddeln, Paprika-Gulasch mit geschnetzeltes mit (Hahnchen oder Schwein)
Tagespreisy Bayrisch Kraut und Spiralnudeln und grimem | Chaumpignons, Mandel- mit Spaitzle; Ralhunsauce
broauwner Jus Salat Brokkolv und Résti-Eckenw | und Kawrottensalat
8,90 € 8,90 € 8,90 € 8,90 €
Allergenkernw- alk alk alchil alc
geichnung
Salat &Dessert Taglich frisch fiur Sie gubereitet... wihlew Sie aus dem Angebot

Winschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuwr Sie zuw Information: Unsere Speisevv sind frei von Kovuservierungsstoffery kinstlichen Farbstoffeny und Zusatzgeschimacksverstivkern (Gutamate). Wir verwenden Frisch-

Heischy Frischgemdise; Salate und Kartoffeln nur vonAnbietern aws der Region: Anderungen der Mendikomponenien vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitéit und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio” auf dem Speiseplan
Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Gko-Kontrollstelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.

Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:
Trotz groRtmadglicher Sorgfalt kdnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschlieRen.



mailto:office@caseda-catering.de

a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnisse 3.Walnisse 4.Kaschunniusse 5.Pecannisse 6.Paraniusse 7.Pistazien
8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

Wir verwenden jodiertes Speisesalz. Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflugel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



