-Lunchangelot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr
Cas€EDd Wochenspeisenplan (@D

ihr partner fiir catering.
vom 01.12. -05.12.2025 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniv 1 Allgduer Kesespitzle mit | Blwmenkohl-Kdise- Gnocchi Plawne mit Zucchi- | Deftiger Geflilgel-Gemiise- )
Rostzwiebeln und Auflauf mit Brokkoli ni, Paprika, Karotten, Maisy | Eintopf mit verschiedener »Freitag
6,50 € Schmittlouch-Quawks uwnd gerdstetesv und Rauke; dagw eine Gemuise und Geflivgel- komplett”
Mandeln leichte Béchamelsouice T—’Leusd/w/w\lag@ (extra) 0 onklust
Albo Bckhil Albck Men;eilage ¢
Meniv 2 Saftiges Hihchenstripes | Pangasins-Fischfilet auf | Gebackener Fleischkeise (S) Cevaovov (G) mit Ajvaw, Gemilse
(krispy) knackiges Gemuise, | Kawtoffel-Ofengemiise mit Schimorgwiebeln, braw- | Djuwvecreis; Zwiebelringen oder
Tagespreis ﬂufﬁgerBa/éwwuﬁ/RM und Baguette ner Saunce und und einem Beilagensalat kleiner Salat
Kerbel-Joghuut-Dip Bratkowtoffelnw Suppe Dessert
7,50 € 7,50 € 7,50 € 7,50 €
W~ Albo Ald A1bk Albk nuwr 7,50 €
Meniv 3 Schweinenackenbraten Schmorsteak vomRind, | Piccator Mlanese vom Schnitgel vom Hessischen ) )
mit Omas s Brevwnersaur- | i Radunsaunce mit Kaw- | Hadhunchew in Butter gebra- | Landschein mit Pommes- Wahlew Sie
Tagespreiy ce, Méhwengemiise unds toffelroste und tenes Schnitzel invder Powr- | frites und wirgiger nach Ihvew
Kawtoffelkroketter Kawottensalat mesonv- Tio-Hille mit Pleffervrahwisauice Wiwnschen aus
Spaghettt und Tomater- wnseren Tages-
8,90 € 8,90 € | sauce 8,90 € a,ng.dyot
8,90 €
Allergenkern- Alk Albce Albck Alck
geichnung
Salat &Dessert Taglich frisch fiur Ste gubereitet... wihlew Sie aus dem Angebot

Winschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuwr Sie zuw Information: Unsere Speisevv sind frei von Kovuservierungsstoffery kinstlichen Farbstofferny und Zusatzgeschimacksverstivkern (Gutamate). Wir verwenden Frisch-
Heischy Frischgemdise; Salate und Kartoffeln nur vonAnbietern aws der Region: Anderungen der Mendikomponenien vorbehalten

Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitéit und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio” auf dem Speiseplan
Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrolistelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.

Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:

Trotz groRtmaoglicher Sorgfalt kdnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschlieRen.

a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnusse 3.Walniisse 4.Kaschunnisse 5.Pecanniisse 6.Paraniisse 7.Pistazien
8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

Wir verwenden jodiertes Speisesalz. Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefligel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



mailto:office@caseda-catering.de

